
MENÚ NOCHEBUENA

APERITIVOS 

Quisquillas de la caleta de Vélez Malaga, con velo de agua de tomate y esencia marina

Carpacho de vieiras con caviar de rio frio, coliflor y matices cítricos

ENTRANTE

Cremoso de foie con crocante de almendra y turrón, contraste de frutos rojos y
 gel de Pedro Ximénez

PLATOS PRINCIPALES

Carabinero con suquet de sus propias cabezas, yema curada y patatitas especiadas

Carrillera ibérica de la Dehesa de los Monteros con salsa de trufa negra, 
castañas glaseadas y boletus 

POSTRE

Turrón de navidad: Postre de turrón en texturas con helado cremoso de Jijona

BODEGA

Agua mineral, refrescos y cerveza 
La charla D.O. Rueda - Verdejo 

Legaris D.O. Ribera del Duero – Tempranillo Roble
 Cafés e infusiones 

160€ 
IVA Incluido 
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