MENU NOCHEVIEJA

APERITIVOS

Gambaroja en tartar con caviar de Rio Frio, yema curada y brotes tiernos de rucula baby

Lingote de mit-cuit, sobre pan brioche tostado, queso de cabra, anguila ahumada y crema de
manzana Granny Smith

ENTRANTE

Poche trufado con trufa negra melanosporum, consomé ibérico, y patatas crujientes

PLATOS PRINCIPALES

Lomo de rape asado, bisquet de nécoras, con almejas de carril ahumada y hinojos

Cochinillo confitado al horno, con salsa de frambuesa, setas de temporada soute, y castafias
glaseadas

POSTRE

Espiral de chocolate con sopa de turrén, galleta rota anisada y helado de vainilla bourbon

BODEGA

Agua mineral, refrescos y cerveza
La charla D.O. Rueda - Verdejo
Legaris D.O. Ribera del Duero — Tempranillo Roble
Cafés e infusiones

170€

IVA Incluido
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