
MENÚ NAVIDAD

APERITIVOS 

Vasito de caldo puchero casero con hierbabuena fresca

Croquetas de puchero caseras con velo ibérico

Mini brioche de pulled pork con encurtidos y salsa de su jugo trufada

ENTRANTE

Arroz de setas y foie, con aroma de trufa blanca y amontillado

PLATOS PRINCIPALES

Lomo de corvina con pilpil natural de su colágeno y clorofila de guisantes y menta

Lingote de carrillera con cremoso de boniato asado, patatitas especiadas y salsa anisada

POSTRE

Nuestra torrija con helado de turrón, sopa de azahar y galleta rota de canela

BODEGA

Agua mineral, refrescos y cerveza 
La charla D.O. Rueda - Verdejo 

Legaris D.O. Ribera del Duero – Tempranillo Roble
 Cafés e infusiones 

70€ 
IVA Incluido 
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